
DESCRIPTION DU POSTE

Sous la supervision de la personne responsable de la cuisine :
• Participer à la planification et à la préparation de repas variés, créatifs et équilibrés pour 30 à 45 

personnes lors des camps de vacances;
• Collaborer avec la coordination et l’équipe d’animation pour assurer le bon déroulement du 

camp;
• Contribuer à la planification et à l’animation d’ateliers sur l’alimentation et la transformation 

alimentaire (quelques heures par semaine);
• Veiller à la propreté et à l’organisation de la cuisine et de la cafétéria;
• Prendre part au bon fonctionnement général du camp, selon les besoins de l’équipe et de la 

coordination;
• Participer à la préparation du début et de la fin de chaque session de camp ;
• Être présent·e lors des journées de corvées;
• Respecter les règlements ainsi que les valeurs de la Ferme pédagogique Marichel.

PROFIL RECHERCHÉ

• Avoir 14 ans ou plus;
• Avoir de l’intérêt et des aptitudes pour le travail d’équipe et l’accompagnement d’enfants ;
• Être à l’aise en communication;
• Faire preuve d’une bonne gestion du stress;
• Atout : expériences en cuisine.

OFFRE D’EMPLOI

Aide en cuisine
Emploi temps partiel de la mi-juin à la fin août 2026

CONDITIONS

• Poste d’environ 20h/semaine de la 
mi-juin à la fin août

• Horaire flexible avec entente 
préalable avec le responsable

• Salaire minimum 
• Formations rémunérées

POUR POSTULER

• Envoie ta candidature à 
info@fermemarichel.com


